Temps des sucres véGan | oy
Repas en salle a manger (sur reservatlon\)f ot/
Du 20 février au 3 mai

Repas servi a volonté a la table
(Items en rouge servis en portions individuelles.)

Cornichons tranchés marinés
Betteraves tranchées marinées
Ketchup aux fruits
Gretens-Terrine de lentilles
Salade de chou
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I}% j (i Soupe aux pois sans lard

Omelette Tourtiere vége

AN Feves au lard sans lard
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Carottes cocktail a I'érable
Pommes de terre rissolées
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I3 Tarte-ag-suere-etau-strop-d-érable
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| v / Grépesapapa Galettes au sarrasin

¥ - ""f'L__ L;f Gateau quatre-quarts a l'érable
L <. Sirop d'érable

7= C Café, thé, infusion et lait

Tire d'érable a volonté apres le repas

Permis SAQ — Alcool en vente sur place.
Il n'est pas permis d'apporter des boissons venant de I'extérieur du site.
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MENU | Temps des sucres (Salle a manger)
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