Temps des sucres ey
Repas en salle 2 manger (sur réservation)” -~

Du 20 février au 3mai

Repas servi a volonté a la table.

Cornichons tranchés marinés
Betteraves tranchées marinées
Ketchup aux fruits
Cretons
Salade de chou
Pain artisanal

Soupe aux pois

Omelette
Jambon
Feves au lard
Orellles de crisse
Saucisses cocktail a I'érable
Pommes de terre rissolées

Tourtiére réguliére ou végé $S$
(22$ - 9 pouces 11$ - 6 pouces)
Bacon $$ (20.008 - Y livre)

\\ﬁ r‘:\f _ f Tarte au sucre et au sirop d'érable
w",l ﬁ \/ 7 Beignets soufflés a I'érable
Y, g Crépes a papa
:,.:'f- ’ éal—- -7 Sirop d'érable
N/ A Pouding chémeur $$ (12$ - 600g  6$ - 250q)
<

\Lﬁ% | q Café, thé, infusion et lait
) M\ Tire d'érable a volonté apres le repas

| Permis SAQ — Alcool en vente sur place.
I Il n’est pas permis d’apporter des boissons venant de l'extérieur du site.

| I | Options végétariennes, vegan, sans gluten ou sans
lactose sur demande. Supplément de 3S/personne

ERABLIERE MAURICE JEANNOTTE h ¥ ' 200, chemin de la Savane, Saint-Marc-sur-Richelieu (Québec) JOL2EO
MENU | Temps des sucres (Salle a manger) 450 584-2039 | www.jeannotte.ca | info@jeannotte.ca


http://www.jeannotte.ca/

