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Temps des sucres sans LACT

Repas en salle a manger (sur réservation) ——

Du 20 février au 3 mai

Repas servi a volonté a la table
(Items en rouge servis en portions individuelles.)

Cornichons tranchés marinés
Betteraves tranchées marinées
Ketchup aux fruits
Cretons
) _ Salade de chou
SN 1 I{_,ll Pain artisanal

NN | Soupe aux pois

Omelette
Jambon
Feves au lard

Orellles de crisse
Saucisses cocktail a I'érable
Pommes de terre rissolées
Tourtiére réguliére ou végé SS
. A\/ '_,fa/'/é (22$ - 9 pouces 118 - 6 pouces)
r i Bacon $$ (20$ - i livre)

7

VS Tarte s sucre ef au sirop dérable

\/ /. P GCrépesapapa Galettes au sarrasin

/A~ < Gateau quatre-quarts a l'érable
-

3""—\‘.\* ' < Sirop d’érable
“\H\;\,\,\ Café, thé, infusion et lait

( Tire d'érable a volonté apres le repas

Permis SAQ — Alcool en vente sur place.
Il n'est pas permis d'apporter des boissons venant de l'extérieur du site.
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