Banquets

Potage du moment 45 CHOIX DE PLATS PRINCIPAUX
Velouté de courges 6  Lasagne ala viande avec pain a l'ail * 20
CHOIX D'ENTRE’ES FROIDES Assiette des Fétes 23
Salade verte du jardin, vinaigrette balsamique a I'érable 5.75  Ppoitrine ou cuisse de poulet B.B.Q. 235
Salade César, crottons a l'ail et copeaux de parmesan 7 Orrechiette, sauce crémeuse au pesto, légumes grillés 30
Salade dépinards et betteraves. vinaigrette de - S ........ — d ......... lu ........................................................................................... 32
frambOISes e D O e DO e 2
Tomate, mozzarella fraiche et réduction balsamique 12 Longe de porc farcie aux canneberges, sauce creme aux o
oot e oo e e oo eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee oo e oo oot oo e e oo oo oo oo e oo oS e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e nnnennnneas pommes ______________________________________________________________________________________________________________________
Terrine maison du moment, confiture d'oignons 12 Risotto aux crevettes de Matane a l'ail 35
Saurnonfumech1psdebagelmoussedefrornage """"""""""""""""""""" e e
oL, 15 Risotto aux champignons sauvages 3
Carpaccio de beeuf, sauce césar parmesan 17 Mignons de porc, sauce aux deux moutardes 37
Tartare de beeuf ou de saumon 18 Bavette de veau, sauce au foie gras 40
Magret de canard 18 pavé de saumon, sauce créme au vin blanc 40
CHOIX D'ENTREES CHAUDES Poitrine de canard, réduction balsamique 43
Fondue parmesan, sauce marinara 13 Confit de canard, sauce aux camerises et érable 45
Feullet¢ descargots atall 1 Filet mignon de beeuf, sauce bordelaise 60
Brie fondant, pomme, amandes et roquette 16 CHOIX DE DESSERTS
............................................................................................................................................. Gateau aux carottes, glagage au fromage a la créme 4
............................................................................................................................................. Gateau au chocolat, coulis de fruits 5
— Gateau a la vanille, coulis de fruits 5
Tarte aux pommes, fondant de sucre a la créme 6
1 Tarte au sucre et sirop d'érable, glace a la vanille 6
—— —— Chou farci a la vanille, coulis caramel d’érable 7.5
(*) Option Végétarienne SpOBible .........................................................................................................................................
' Tartelette a la lime, chantilly 9
. Prix:Enfantde4-12ans Wprixef0@ans: Ghatait,
e Taxes et service en sus.
o Les prix sont sujets a changement sans préavis. . .
THE, CAFE, TISANE ET/0U LAIT Inclus
| ! | Sauf exceptions, tous les plats principaux sont servis avec
pommes de terre, riz ou pates, légumes du jour, pain et beurre.
ERABLIERE MAURICE JEANNOTTE PY ' * 200, chemin de la Savane, Saint-Marc-sur-Richelieu (Québec) JOL2EQ
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