Temps des sucres VEGAN

Du 20 février au 26 avril | Possibilité de commander tous nos

plats cuisinés en suppléments
. - !
voir liste sur notre site internet !

Cornichons tranchés marinés
Betteraves tranchées marinées
Gretons-Terrine de lentilles
Salade de chou
Pain artisanal

Soupe aux pois sans lard

Omelette Tourtiere vége
Jarker
Feves au lard sans lard
Nesd .
: Ltails Verabl
Carottes cocktail a I'érable
Pommes de terre rissolées

Tourtiére végé S$ (22$ - 9 pouces 11$ - 6 pouces)
Bacon-$$-(22.008—alivre)

. flée 5 Vérabl
Crépesapapa Crépes soufflées au sarrasin
Gateau quatre-quarts a l'éerable

Sirop d'érable
Tire d'érable

Tire d'érable S (8.00$ - 250g)

45.00S / personne (taxes incluses)

Les items sont cuits, préts a réchauffer.
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